


800 din

1050 din

550 din

950 din

650 din

1000 din

900 din

1500 din

800 din

600 din

650 din

DORUČAK
BREAKFAST

BENEDICT EGGS
Spanać, špargle, poširana jaja, tost, čedar
Spinach, asparagus, poached egg, toast, cheddar cheese

SHEHER
3 jaja na oko, pršuta, slanina, paradajz, mocarela, ementaler 
i salata od mladog spanaća
Three eggs sunny side up, prosciutto, bacon, mozzarella, emmental cheese and fresh 
spinach salad

OMLET / KAJGANA (3 jaja)
Ementaler 75 din, Pečurke 75 din, Šunka 75 din, Slanina 100 din, 
Povrće 75 din, Feta sir 75 din
OMELETTE (Three eggs)
Emmentaler 75 rsd, Mushrooms 75 rsd, Ham 75 rsd,  Bacon 100 rsd, Vegetables 75 rsd,  
Feta cheese 75 rsd

PRŽENICE SHEHER
Zapečene prženice sa ementaler sirom i hrskavom pančetom 
na kremi od topljenih sireva
FRENCH TOAST SHEHER
French toast with emmental cheese and crunchy pancetta on melted cheese cream

TOST SENDVIČ
Puter, ementaler, šunka, pomfrit
TOAST SANDWICH
Butter, emmental cheese, ham, french fries

KLUB SENDVIČ
Pileći �le, slanina, majonez, jaje, zelena salata, pomfrit
CLUB SANDWICH
Chicken �llet, bacon, mayo, egg, lettuce, french fries

TUNA "MELT"
Tost, tunjevina, kiseli krastavčići, majonez, paradajz, mocarela, 
rukola
Toast, tuna, pickles, mayonnaise, tomato, mozzarella, arugula

AUSTRIJSKI DORUČAK
austrijska kobasica punjena ementalerom, ajvar, slanina, 
paradajz, kajmak, kiseli krastavci
AUSTRIAN BREAKFAST
Austrian sausage with emmental cheese, ajvar relish, bacon, tomatoes, kaymak, pickles

OVSENA KAŠA
Pahuljice sa brusnicom, suncokretom, semenke bundeve, orasi, 
cimet ili med
OATMEAL
Oates with cranberries, sun�ower seeds, pumpkin seeds, walnuts, cinnamon or honey

CONTINENTAL BREAKFAST
Puter, domaći džem, med, asortiman domaćeg peciva, 
asortiman voća
Butter, homemade jam, honey, assortment of pastries, assortment of fruit

UŠTIPCI SLATKI
Džem šljiva, džem kajsija, nutela
DOUGHNUTS
Plum jam, apricot jam or nutella



DORUČAK
BREAKFAST

KROASAN SLATKI
Asortiman domaćih džemova, puter i med
SWEET CROISSANT
Assortment of homemade jams, butter and honey

Pecivo
Pastry

Jogurt 0,25l
Yogurt 0,25l 

Mleko 0,25l
Milk 0,25l

Doručak služimo do 13h
Breakfast is served until 13h

600 din

200 din

120 din

100 din

450 din

550 din

500 din

2000 din

1050 din

1900 din

PREDJELA
APPETIZERS

BRUSKETI
BRUSCHETTI

- Bruskete sa salsom od svežeg paradajza
   Bruschetta with fresh tomato salsa

- Dimljeni losos sa kremom od limuna
   Smoked salmon with lemon cream 

- Bruskete rolnica, mocarela, pršuta, tikvica, parmezan
   Bruschetta rolls, mozzarella, prosciutto, zucchini, parmesan 

SHEHER SELECTION
Odabir naših najfinijih suhomesnatih proizvoda i sireva
A choice of our finest cheeses and delicatessen

FOREST FINEST
Grilovane špargle u pančeti sa umakom od meda i senfa
Grilled asparagus in pancetta with a honey and mustard dip

CARPACCIO
Juneći file tanko sečen na svežoj rukoli sa mrvljenim biberom 
i parmezanom
Thin beef fillet slices over arugula with ground pepper and parmesan

SAN DANIELE ITALIJANSKA PRŠUTA   / ili ŠPANSKA PRŠUTA
Italijanska pršuta / ili španska pršuta, masline, rukola i čeri paradajz  
SAN DANIELE ITALIAN PROSCIUTTO PROSCIUTTO / or SPANISH  
Italian prosciutto / or with Spanish prosciutto, olives, arugula and cherry tomatoes

1100 din



OBROK SALATE
SALAD MEAL

CEZAR SALATA
Autentična Cezar salata
CAESAR SALAD
Authentic Caesar salad

LOSOS SALATA
Losos, ajsberg, spanać, komorač, segmenti narandže, golica, seme 
suncokreta, kandirane brusnice sa dresingom od limete
SALMON SALAD
salmon, iceberg, spinach, fennel, orange segments, fenugreek, sunflower seeds, candied 
cranberries with lime dressing

THAI SALATA SA PILETINOM
Povrće u tajlandskom dresingu sa mekanim glaziranim 
komadima mesa
THAI CHICKEN SALAD 
Vegetables in thai dressing with soft, glazed meat cutlets

THAI BIFTEK SALATA
Povrće u tajlandskom dresingu sa mekanim glaziranim 
komadima mesa
THAI BEEF SALAD
Vegetables in thai dressing with soft, glazed meat cutlets

THAI SHRIMP SALATA 
Povrće u tajlandskom dresingu sa škampima tempura
THAI SHRIMP SALAD
Vegetables in a thai dressing with shrimp tempura

TOPLA OBROK SALATA SA PILETINOM
Pirinač sa brokolijem, narom i orasima uz grilovanu piletinu u terijaki sosu 
WARM MAIN-COURSE CHICKEN SALADS
Rice with broccoli, pomegranate and walnuts with grilled chicken in teriyaki sauce 

TOPLA OBROK BIFTEK SALATA
Pirinač sa brokolijem, narom i orasima uz grilovan biftek u terijaki sosu 
WARM MAIN-COURSE BEEF SALADS
Rice with broccoli, pomegranate and walnuts with grilled steak in teriyaki sauce 

1700 din

1500 din

1600 din

2500 din

1900 din

1650 din

2700 din



1000 din

600 din

600 din

500 din

480 din

450 din

400 din

450 din

650 din

BRZI OBROCI
SNACKS
 
KLUB SENDVIČ
pileći file, slanina, majonez, jaje, zelena salata, pomfrit
CLUB SANDWICH
chicken fillet, bacon, mayo, egg, lettuce, french fries

TOST SENDVIČ
puter, ementaler, šunka, pomfrit
TOAST SANDWICH
butter, emmental cheese, ham, french fries
 
TUNA MELT” ”
tost, tunjevina, kiseli krastavčići, majonez, paradajz, mocarela, rukola
TUNA ”MELT”
toast, tuna, pickles, mayonnaise, tomato, mozzarella, arugula
 

SUPE I POTAŽI
SOUPS AND POTAGES

PARADAJZ POTAŽ
Domaća paradajz čorba sa prepečenim krutonima
TOMATO POTAGE
Local tomato soup with toasted croutons

JUNEĆA SUPA
Bistra konsome supa sa domaćim rezancima
BEEF SOUP
Clear consommé soup with homemade noodles

PRILOZI
SIDE DISHES

- Krem od spanaća
   Spinach cream
- Kinoa
   Quinoa
- Grilovano povrće
   Grilled vegetables
- Marinirane tikvice
   Marinated zucchini
- Peper sos
   Pepper sauce
- Gorgonzola sos
   Gorgonzola sauce
- Pomfrit
   French fries
- Aromatični krompirići
   Aromatic potatoes
- Pecivo
   Pastry

900 din

400 din

320 din

350 din

200 din



SALATE
SALADS

Miks zelenih salata
Mixed green salad
Paradajz salata
Tomato salad
Kupus salata
Cabbage
Caprese salata
Caprese salad
Šopska salata
Šopska salad
Grčka salata
Greek salad
Rukola, cherry, parmezan, pinjoli
Arugula, cherry tomatoes, parmesan, pine nuts
Ajvar
Ajvar relish

PASTA I RIŽOTO
PASTA AND RISOTTO
Dostupna je i INTEGRALNA PASTA /  INTEGRAL PASTA is also available

ELENINA PASTA
Pasta sa piletinom u kremastom sosu pesto đenoveze i parmezanom
ELENA’S PASTA
Chicken pasta in creamy pesto Genovese sauce and parmesan

SPAGHETTI CARBONARA  
Kremaste špagete sa pančetom
Creamy spaghetti with pancetta

TRUFFLES & ASPARAGUS
Taljatele sa šparglama i svežim istarskim tartufima
Tagliatelle with asparagus and fresh truffles from Istra

FUSILI SALMON
Fusili sa lososom i tikvicama u sosu od čedar sira
Fusilli with salmon and zucchini in cheddar cheese sauce

AGLIO OGLIO PEPPERONCINO   
Špagete u sosu od maslinovog ulja sa peperoncino paprikom, 
i belim lukom
Spaghetti in olive oil sauce with peperoncino peppers and garlic

  

450 din

350 din

650 din

700 din

300 din

1500 din

1300 din

1900 din

2000 din

1100 din

750 din

950 din

750 din



1200 din

1300 din

1600 din

1400 din

2000 din

2700 din

1600 din

1700 din

2000 din

1500 din

PASTA I RIŽOTO
PASTA AND RISOTTO
Dostupna je i INTEGRALNA PASTA /  INTEGRAL PASTA is also available

PENNE ARRABIATA
Pene u pikantnom sosu od paradajza
Penne in piquant tomato sauce

FETUCCINE CAPRESE
Fetućine u paradajz sosu sa mocarelom i bosiljkom
Fetuccine in tomato sauce with mozzarella and basil

PENNE BOLOGNESE
Pene, juneće meso, pelat, parmezan i povrće
Penne, beef, tomato sauce, parmesan and vegetables

NJOKE U SOSU OD TARTUFA
Gnocchi in truffle sauce

GNOCCHI WITH BEEF
 i povrNjoke sa biftekom ćem, blago zaljućene

Gnocchi with beef , mild spicy and vegetables

GNOCCHI WITH BEEF U SOSU OD TARTUFA
 u sosu od tartufaNjoke sa biftekom

Gnocchi with beef in truffle sauce 

GNOCCHI AL FORMAGIO
Zapečene njoke sa pet vrsta sira
Baked gnocchi with five types of cheese

CHICKEN RISOTTO
Kremasti rižoto sa piletinom, povrćem i parmezanom
Cream risotto with chicken, vegetables and parmesan

MILLE FUNGI RISOTTO
Kremasti rižoto sa šampinjonima, bukovačom, vrganjima 
i svežim istarskim tartufima
Cream risotto with white mushrooms, oyster mushrooms and fresh truffles from Istra

VEGETABLE RISOTTO
Kremasti rižoto sa povćem
Cream risotto with vegetables

SHRIMP RISOTTO
Kremasti rižoto sa gamborima, tikvicama, parmezanom, 
i šafranom
Cream risotto with king prawn, zucchini, parmesan and saffron

GLAVNA JELA
MAIN DISHES

CHICKEN SHEHER
Pileći file u hrskavoj tempuri na kremu od mladog spanaća i pico de 
gallo salsom
Chicken fillet in crunchy tempura with baby spinach cream and pico de gallo salsa

CHICKEN MOZZARELLA
Grilovani pileći file sa mocarelom i parmezanom na 
sicilijanski način
Sicilian style grilled chicken fillet with mozzarella and parmesan

1500 din

1300 din

1900 din



1600 din

2100 din

2200 din

3500 din

3800 din

3900 din

1500 din

1700 din

2200 din

2600 din

2800 din

1800 din

1500 din

GLAVNA JELA
MAIN DISHES

CHICKEN TAGLIATA
Grilovani pileći file na mariniranim tikvicama i šargarepi
Grilled chicken fillet on marinated zucchini and carrots

SHEHER FINGER
Pohovani pileći štapići u susamu, dolar čips, kečap, majonez 
Fried chicken sticks with sesame, dollar chips, ketchup, mayonnaise

ĆURETINA U SOSU OD SPANAĆA SA FETUĆINAMA I PANČETOM
Turkey in a spinach sauce with fettuccin and pancetta

ĆURETINA SA NJOKAMA U SOSU OD TARTUFA
Turkey with gnocchi in truffle sauce 

GRILLED BEEF/TAGLIATA
Odležali juneći �le u komadu ili sečen na mariniranim tikvicama
Matured beef �llet in one piece or cutlets on marinated zucchini

BEEF & FOREST FINEST
Odležali juneći �le, serviran na grilovanim šparglama u pančeti sa 
umakom od senfa i meda 
Aged beef �llet, served on grilled asparagus with pancetta, mustard and honey sauce

MADRE MIO
Juneća taljata na pomodoro fresco sosu sa tikvicama, parmezanom
i rolovanom slaninom
Beef tagliata on pomodoro fresco sauce with zucchini, parmesan and rolled bacon

TERIYAKI GLAZED TUNA
Grilovana sveža tuna na aromatičnom pirinču sa Terijaki sosom
Fresh grilled tuna on aromatic rice with Teryaki sauce

PREMIUM SALMON
Hrskavi fileti lososa na kinoi sa gamborima i mladim spanaćem
Crunchy salmon fillets on quinoa with king prawn and fresh spinach

SALMON & ASPARAGUS
Hrskavi fileti lososa na grilovanim šparglama, pirinač i Terijaki sos
Crispy salmon fillets on grilled asparagus, rice and teryaki sauce

AUSTRIJSKA KOBASICA
kobasica punjena ementalerom, ajvar, slanina, paradajz, kajmak, kiseli krastavci
AUSTRIAN SAUSAGE
sausage with emmental cheese, ajvar relish, bacon, tomatoes, kaymak, pickles

DOMAĆI BURGER 
Burger od čistog junećeg mesa - 150g
HOME MADE BURGER 
Beef burger -150g

ĆEVAPI 
Tradicionalni pazarski ćevapi od junećeg mesa, kajmak i luk 
5 komada - 200g
ĆEVAPI (minced beef) 5 pieces - 200g 
Traditional ćevapi from Novi Pazar, onion, kajmak (creamy spread)



700 din

700 din

700 din

700 din

550 din

700 din

150 din

800 din

* Pola porcije se naplaćuje 75% od cene / Half portions are charged 75% of the price

DESERTI
DESSERTS

TIRAMISU
TIRAMISU

KISS
Maskarpone krem sa koricom od mlevenog Plazma keksa
u kombinaciji sa jagodom (ili sezonskim voćem) i nutela prelivom
KISS
Mascarpone cream with ground Plazma biscuits crust
combined with strawberry (or seasonal fruit) and nutella frosting

TRES LECHES 
Kolač u finom kremastom sosu od tri vrste mleka sa karamelom 
i pečenim piliranim bademima
Cake in a nice three kinds of milk creamy sauce with caramel and pelleted roasted almonds

APPLE CRUMBLE PIE  
Originalna američka pita sa vrelim vanila sosom, 
sladoledom od vanile i orasima
The original American Pie with hot vanilla sauce, vanilla ice cream and nuts

ČOKOLADNI SUFLE
Autentični i čokoladni sufle sa sladoledom od vanile 
i pireom od jagoda i maline
CHOCOLATE SOUFLLÉ
Authentic and chocolate soufflé with vanilla ice cream and mashed strawberries and raspberries

PALAČINKE PO IZBORU
Džem, med, nutela, orasi
CRÊPES OF CHOICE
Jam, honey, nutella, walnuts

SLADOLED
Vanila
ICE CREAM
Vanilla

TANJIR SVEŽEG VOĆA
FRESH FRUIT PLATE




